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Þrifaáætlun 

Þrif sem eru framkvæmd óháð notkun og eru á ábyrgð rekstraraðila hússins. 

Þrif 1 x í mánuði 

Þrífa umhverfi og aðkomu hússins 

Fara yfir allt húsnæðið og þrífa eftir þörfum 

Fara yfir áhöld og tækjabúnað og þrífa eftir þörfum 

Fara yfir lager af sápum og hreinlætisvörum og panta eftir þörfum 

Aðgæta að meindýravarnir séu í lagi 

Aðgæta með kæliskápa 

Þrif 1 x á ári 

Yfirfara hreinlætisáhöld og þrifabúnað 

Yfirfara loftstokka og loftræstingar 

Yfirfara niðurföll og fitugildrur 

Yfirfara geymslurými í húsinu 

Yfirfara rafmagnstæki og búnað 

Þrif notenda áður enn vinnsla hefst í matarsmiðju 

ATH. Sjá þrifaplan með viðeigandi hreinsiefnum hér aftar í handbókinni. 

Svæði Aðgerð 

Eldhús Strjúka yfir öll vinnuborð og vaska með sótthreinsiefni 

 Skola vel öll áhöld fyrir notkun 

 Strjúka yfir hillur í kæli með sótthreinsiefni 

Þrif notenda að lokinni vinnslu í matarsmiðju 

Svæði Aðgerð 

Kaffistofa Þurrka af borðum og stólum 

 Ryksuga  

Eldhús Þrífa borð 

 Strjúka af veggjum í vinnuhæð og úr gluggakistu 

 Strjúka af hillum eins og þurfa þykir 

 Skúra gólf 

 Þrífa vaska og strjúka af blöndunartækjum 

Áhöld í eldhúsi Sápuþvo og ganga frá á sinn stað 

Rafmagnstæki Strjúka af  

Uppþvottavél Tæma og þrífa sigti 

Eldavél Þrífa helluborð og ofn 

Ræstigeymsla Ganga frá ræstivörum og áhöldum 

 Strjúka yfir gólf 

 Þrífa vask 

Salerni Þrífa salernisskál, blöndunartæki, hurðahúna og ljósarofa 

 Strjúka yfir vask og spegil 

 Þurrka úr gluggakistu 

 Skúra gólf 

Inngangur  Þrífa hurðahúna 

 Strjúka yfir veggi í vinnuhæð 

 Skúra gólf 
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Matarsmiðjan Tjarnarlundi 
 

Yfirlýsing notanda: 

 

Nafn ábyrgðarmanns:         kt: 

 

Heimilisfang: 

 

Dagsetning:      Tímalengd:  

 

 

 

Með undirskrift minni staðfesti ég að ég hef kynnt mér þær reglur sem gilda fyrir notkun á 

aðstöðunni og framleiðslu á matvöru í matarsmiðjunni í Tjarnarlundi og er tilbúin til að fylgja 

þeim tilmælum sem þar eru settar fram. 

 

 

 

Undirskrift ábyrgðarmanns:  

 

Aðrir starfsmenn: 
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Matarsmiðja - skráningarblað                

Leigutími: _________________________________________________________________ 

Notandi/framleiðandi: _______________________________________________________ 

  Framleiðsla     Vöruþróun  

Skráning á þrifum  

Svæði Aðgerð Efni Kvittun Athugasemd  

FYRIR NOTKUN: 

Eldhús – vinnuaðstaða, 

kælir og áhöld 

Sótthreinsun á 

vinnuaðstöðu, kæli og 

áhöldum  

   

EFTIR NOTKUN: 

Kaffistofa 

Þurrka af borðum og 

stólum 

   

 Moppa gólf    

Eldhús / vinnsluaðstaða Þrífa borð    

 Strjúka af veggjum í 

vinnuhæð og úr 

gluggakistum 

   

 Strjúka af hillum og 

innréttingum eins og 

þurfa þykir 

   

 Skúra gólf    

 Þrífa vaska og strjúka af 

blöndunartækjum 

   

Áhöld í eldhúsi Sápuþvo og ganga frá á 

sinn stað 

   

Rafmagnstæki Strjúka af     

Uppþvottavél Tæma og þrífa sigti    

Eldavél / ofn Þrífa helluborð og ofna    

Kæliskápur Tæma og strjúka úr 

hillum 

   

Ræstigeymsla Ganga frá ræstivörum 

og áhöldum 

   

 Strjúka yfir gólf    

 Þrífa vask    

Salerni Þrífa salernisskál, 

blöndunartæki, 

hurðahúna og ljósarofa 

   

 Strjúka yfir vask og 

spegil 

   

 Skúra gólf    

Inngangur  Þrífa hurðahúna    

 Skúra gólf    

Geymslur Ganga frá og þurka úr 

hillum 

   

 Skúra gólf    
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Hitaskráning  

Staðsetning  Í upphafi dags Í lok dags  

Hiti í kæli   

 

Verkskráning 

Afurð Vöruþróun Framleiðsla Pökkun Heimanot Til 

sölu 

      

      

      

      

      

      

      

 

Almennar athugasemdir 

 

 

 

 

 

 

 

Lokaskráning  

Dags:  

_____________________________________________________________________________ 

Ábyrgðarmaður:  ____________________________________________________________________ 

Aðrir starfsmenn:____________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________________ 

Ég, undirritaður staðfesti að þrif hafi verið framkvæmd samkvæmt reglum matarsmiðjunnar í 

Tjarnarlundi og tæki og áhöld séu á þeim stöðum sem þau voru tekin.  

________________________________ _______  _______________________ 

Nafn        Kennitala 

Staðfesting umsjónarmanns matarsmiðju: 

______________________________________   ________________________ 

Nafn        Stund og staður  

 


